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FOOD&DRINK

.
O] BAR

PANINO

Panino con mozzarella, pomodoro e pesto leggero g-7)* € 6,00
Sandwich with mozzarella cheese, tomato and pesto

Panino con prosciutto cotto, formaggio € maionese (1-3-57) € 6,00
Sandwich with ham, local cheese and mayonnaise

Panino con tacchino, rucola e parmigiano @-7)* € 7,00
Sandwich with turkey, rocket salad and parmesan cheese

Panino con prosciutto crudo, mozzarella e pomodoro -7y € 7,00
Sandwich with raw ham, mozzarella cheese and tomato

Panino con tonno, pomodoro e maionese (1-3-4-5)* € 7,00
Sandwich with tuna, tomato and mayonnaise

MAXI TOAST

Toast con prosciutto cotto e formaggio a-7)* € 500
Toasted ham and cheese sandwich

Toast con scamorza affumicata e acciuga ¢-4-7)* € 5,00
Toasted smoked mozzarella cheese and anchovies sandwich

LE PIZZE DEL NOSTRO FORNO

MARGHERITA REGINA D'ITALIA

Salsa di pomodoro San Marzano, mozzarella di latte vaccino, € 8,00
grana padano dop, basilico fresco, olio evo ¢-7)*

San Marzano tomato, cow's milk mozzarella, Grana Padano cheese,

fresh basil, evo oil

NAPOLI

Salsa di pomodoro San Marzano, mozzarella di latte vaccino, € 9,00
acciughe del mare Mediterraneo, olive, origano (1-4-7):

San Marzano tomato sauce, cow's milk mozzarella, anchovies,

black olives, oregano, evo oil

AKUADUULZA La nostra creazione

Salsa di pomodoro San Marzano, mozzarella di bufala, € 12,00
pomodori ciliegino, rucola, pesce d'acqua dolce,

olio evo Frantoio Vanini-Lenno @-4-7)*

San Marzano tomato, buffalo mozzarella, lake fish, rocket salad,

cherry tomatoes and evo frantoio Vanini-Lenno oil

DALLA CUCINA

BAR RISTORANTE

-IMBARCADERO-

La classica lasagna alla bolognese (1-3-7-9) € 8,00
Classic Bolognese lasagna

Flauti ricotta e spinaci gratinati (1-3-7-9) € 8,00
Cannelloni stuffed with ricotta and spinach

Prosciutto crudo con melone Cantalupo € 10,00
Raw ham with Cantalupo melon

La parmigiana di melanzane @-7-9) € 8,00
Eggplant parmigiana

Insalata alla caprese con mozzarella, pomodoro ramato € 10,00
e basilico 7)

Caprese salad, mozzarella cheese, tomato and basil

Insalata di stagione con tacchino, glassa di balsamico, € 10,00
ceci, pomodoro ciliegino e parmigiano (7-8)

Seasonal salad with turkey, balsamic vinegar cream,

chickpeas, cherry tomato and parmesan cheese

Macedonia di frutta fresca e frutta di stagione € 6,00
con supplemento gelato* € 8,00
Fruit salad - Seasonal fruit

with ice cream supplement*

Sorbetti o Gelati (-3-5-6-7-8)" € 6,00
Sherbets and ice-creams

Dolce del giorno ¢-3-5-6-7-8)* € 6,00

Dessert of the day

*Durante il corso della stagione, a causa del tempo o del mercato, alcuni prodotti potranno essere surgelati oppure
da noi abbattuti a -18° per garantire la naturale freschezza e salubrita, ivi compresi i prodotti della panificazione.

Saranno indicati con il simbolo *

*During the season, due to weather, or market conditions, some of the above dishes may be prepared with frozen -

18° items, bread products included. Indicated with the symbol *

VODKA &...

Black Russian
(vodka, kalua, cream)

Bloody Mary

€ 9,00

(vodka, lime, pomodoro, tabasco, sale, worcestershire)

Caipiroska
(vodka,lime, zucchero)

Sex on the beach

(vodka alla pesca, succo d'arancia, ananas, granatina)

Brasilian night
(vodka, batida de coco, blue curacau)

Moskow Mule
(vodka, ginger beer, lime)

Espresso Martini
(vodka, kalua, caffé espresso)

TEQUILA &..

Margarita
(tequila, cointreau, lime)

Tequila sunrise

(tequila, succo d'arancia, cointreau, granatina)

MARTINI &...

Sbagliato
(bitter, red martini, prosecco)

Americano
(bitter, red martini)

Martini Royale
(white martini, prosecco, lime, menta)

BACARDI &...

Pina Colada
(bacardi, succo d'ananas, cocco)

Mojito

(bacardl, zucchero, menta, lime)
Daiquiri

(bacardl, lime, zucchero)

GIN &...

Tom Collins
(gin, imone, soda)

White lady
(gin, cointreau, succo di limone)

Negroni
(gin Bombay, bitter, Red Martini)

WHISKY &...

Old fashioned
(whisky, vermouth, angostura)

Mimosa
(whisky bourbon, zucchero, angostura)

Manhattan
(rye whisky, vermouth, angostura)

Whisky Sour
(whisky bourbon, limone, zucchero)

Irish Coffee
(irish whisky, limone, zucchero)

€ 9,00

€ 9,00

€ 9,00

€ 9,00

€ 9,00

ALTRI COCKTAILS

Kyr
(italian champagne, cassis cream)

Capirinha
(cachaca, lime, zucchero)

SPRITZ

Aperol spritz
(Aperol, prosecco, seltz)

Campari spritz
(Campari, prosecco, seltz)
Cynar spritz

(Cynar, prosecco, seltz)

SPECIAL SPRITZ

Hugo premium spritz
(St-Germain Hugo, prosecco, selz)

PROSECCO &..

Bellini
(prosecco, succo di pesca)

Rossini
(prosecco, succo di fragole)

Mimosa
(prosecco succo di arancia)

ANALCOLICI

Imbarcadero
(succo d'ananas, ace, cocco)

Virgin Mary

€ 9,00

€ 9.00

€12,00

€ 9.00

€ 8,00

(succo di pomodoro, lime, worchestershire, sale, tabasco)

Shirley temple
(ginger ale, soda, granating)

Cocktail fisi

(succo d'ananas, sciroppo di fragola, soft drinks)

Virgin Mojito
(ginger ale, menta, lime)

LONG DRINKS

Gin tonic

Gordon, Bombay, Tanqueray, Beefeater
Hendriks, Monkey 47, Martin Miller's,

Mombasa, Bulldog, Rivo
Vodka tonic

Aabsolut, Moskovskaya, Skyy
Grey Goose

AMARI & LIQUORI

Limoncello

Mirto di Sardegna
Amaretto di Saronno
Sambuca
Montenegro

Averna

Ramazzotti

Braulio

Amaro del Capo
Jagermeister

Cynar

Farnet Branca Menta

€ 900
€ 12,00

€ 900
€ 12,00

€ 6.00

GRAPPE

Schenatti riserva
Nonnino riserva
Nonnino43°

Poli (selezione)
Nardini

RUM

Pampero Especial

Ron Zacapa Centenario 23 anni
Havana Club Reserve

Bacardi Reserve 8 anni

Bacardi Cara

COGNAC

Remy Martin VSOP Fine Champagne Cognac

Courvoisier Fine Champagne
Hennessy VS Fine Cognac
Courvoisier VS Fine Cognac

WHISKY

Talisker single malt 10 anni
Lagavulin single malt 16 anni
Glendfiddich single malt 12 anni
Johnnie Walker Black Label
Chivas Regal

Laphoroaig single malt 10 anni
Macallan single malt 12 anni
JackDaniel's Tennessee
Canadian Club

Johnnie Walker Red Label
Ballantine's

Four Roses Buorbon

Jameson Irish

Glen Grant single malt

J&B Rare

Baileys Irish Cream

Lagavulin 8 anni

GIN

Gordon
Bombay
Tanqueray
Beefeater
Hendriks
Monkey 47
Martin Miller’s
Gin Mare
Rivo

VODKA
Absolut
Moskovskaya
Skyy

Grey Goose
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BRANDY

Cardenal Mendoza Solera Gran Reserva € 10,00
Vecchia Romagna Etichetta Nera € 6,00
PORTO

Offley White Porto € 6,00
Offley Ruby Porto € 6,00
Sanderman Ruby € 6,00
TEQUILA

José Cuervo Clasico € 7,00
BIRRE

Biova “La bread beer del Lago di Como” 33cl € 6,00
Menabrea Annivarsario Ambrata 33 cl € 500
BECK'S Premium Pilsner 33 ¢l € 500
Moretti zero Analcolica 33 ¢l € 500

BIRRA ALLA SPINA ITALIANA
ITALIAN DRAFT BEER

Menabrea Anniversario Bionda 20 cl € 4,00
40 cl € 6,00

Le birre contengono l'allergene n. 1 Glutine

VINI AL CALICE

Vino bianco, vino rosato, vino rosso € 5,00
Whie, Red, Rose wine
Prosecco di Valdobbiadene € 06,00

| vini possono contenere 'allergene n. 12 Anidride Solforosa e Solfiti

SOFT DRINKS

Acqua minerale / Mineral water 0.75 It € 300

Bibite / Soft drinks € 4,00

(Lemonsoda, Oransoda, Sprite, CocaCola, CocaCola O,
té alla pesca/limone, ginger ale, acqua tonica, Crodino)

Succhi / Juices € 500
(pesca, arancia, ananas, pomodoro)

Spremuta d'arancia / Fresh orange juice € 7,00
CAFFETTERIA

Acqua minerale / Mineral water 0,50 It
Espresso (al banco € 1,50)
Cappuccino (al banco € 2,00)

Americano/American Coffee (al banco € 2,00)
Latte macchiato/Milk with coffee (al banco € 2,00)
Té caldo / Tea (al banco € 2,00)
Cioccolata calda / Hot chocolate  (al banco € 4,00)
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